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INTRODUCERE

Bun venit la Cartea vinurilor, tuturor si fieciruia in parte. Veti vedea,
cand veti parcurge paginile urmitoare, ci aceasta nu este o carte despre
vin in stilul ,suetd la o cafea®, frumos paginati si plind de fotografii. Existad
cateva hirti cu regiuni de vinuri mai renumite, dar, in afard de asta, intentia
mea este ca dumneavoastra sd cititi aceastd carte, nu doar sd o rasfoiti. De
fapt, mi-as dori sd o cititi cuvint cu cuvant. Risfoirea unei cirti de bucate
pentru sugestii si revenirea la ea la zece ani dupi ce ati cumpirat-o, pentru
a prepara una dintre retete, e posibild (o retetd poate fi preparati azi, anul
viitor sau in zece ani, cici gustul va fi aproape acelasi), dar lumea vinului
se schimbi cu o vitezd incredibild. Daci ldsati informatia deoparte pen-
tru un timp atit de indelungat, pur si simplu nu va mai fi de actualitate.
Desigur, acest lucru este incitant — nimic nu rimane neschimbat cind te
ocupi de cultivarea strugurilor, de fabricarea vinului si de impresionarea
iubitorilor de vin. Recoltele se succed, vremea este imprevizibild, gusturile
se schimbd si vita-de-vie imbitraneste in timp. Aceste provociri, precum si
viteza de necontrolat a schimbirii constituie esenta motivului pentru care
vinul este un subiect atat de pasionant.

Toate informatiile cuprinse in aceste pagini sunt vitale si tot ce este
inutil a fost indepirtat. Este o carte despre vin cizelatd, indulcita si docu-
mentatd. Folositi-o pentru a lua cu asalt lumea formidabild a vinurilor. Daci
sunteti deja cunoscitor in acest domeniu sau numai incepitor, aceasti carte
este esentiald pentru a vd informa rapid cu privire la ceea ce se intimpli in
aceastd industrie, acum. Stilul meu de a scrie a fost catalogat drept ,,demis-
tificator®, ,lipsit de snobism* si alte lucruri plicute (pentru mine, in orice
caz). In traducere, asta inseamni ci, daci un lucru are nevoie de explicatii,
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eu o fac. Daci nu imi place o regiune sau o tard, o spun. Si, ceea ce este
important, dacd imi place un fel de vin sau o proprietate, scriu despre ea
pentru voi. Intotdeauna m-a surprins cat de ciudat de elitiste si de inac-
cesibile pireau lucririle despre vin din trecut. Ce rost ar avea? Vreau ca o
multime de oameni si citeasci aceastd carte, si devind increzitori in abor-
darea listelor si a magazinelor cu vinuri si sd impartiseascd cunostintele cu
privire la acest subiect uluitor.

CAPITOLELE

Am impirtit aceastd carte in citeva capitole, concentrind atentia asu-
pra unor aspecte diferite cu privire la vin. Nu ma ocup de regiunile viticole
ale lumii decit de la jumitatea cirtii incolo, si am ficut asta intentionat.
Pentru a intelege vinul pe deplin, este important si incepem cu incepu-
tul — de la riddcina subiectului —, adici cu strugurii. Dupi aceea voi trece
incet la modul de cultivare a strugurilor si la prepararea diferitelor stiluri
de vin. Un capitol esential este cel cu privire la felul in care se cumpiri
un vin, dindu-vi indicatii cu privire la ceea ce trebuie sd ciutati si cum si
va structurati deprinderea de a cumpira. Urmeazi cea mai buni parte —
cum s degustati vinul! Servirea, depozitarea si alegerea corectd a aces-
tei marete bauturi in functie de mancare incheie sfaturile practice. Dupa
capitolul cuprinzitor in care sunt descrise regiunile de vinuri ale lumii, am
inclus si un glosar (un vocabular de cuvinte vechi si rare) care explici ter-
menii ce ar putea fi necunoscuti.

DIETA VINULUI

Nu, nu este vorba despre un alt program absurd de slibire, ci des-
pre un ghid pentru a vi bucura de o viati de invidiat. In acelasi fel in
care consumul zilnic al unui sandvici cu carne de pui, purtatul aceleiasi
perechi de pantaloni si a aceluiasi tricou sau ascultarea la nesfarsit a pie-
selor trupei Dire Straits se pot interpreta ca fiind un obicei oarecum
nesinitos (de-a dreptul ingrijoritor, daci mi intrebati pe mine), este
important ca paleta dumneavoastrd de vinuri si fie variatd. Din picate,
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majoritatea dintre noi suntem lenesi si continuim si cumpdrim vinul
care ,merge“ pentru noi pind cand nu-1 mai gisim pe rafturi, inainte de
a trece la o noud marci. De ce se intimplid asta? Daci postul vostru pre-
ferat de radio ar transmite la nesfarsit aceeasi piesd, ati innebuni. Asa
ci de ce s vi pedepsiti cerul gurii cu acelasi vin in fiecare zi? Aceastd
carte defineste adevirurile cu privire la lumea vinului si a comorilor pe
care aceasta le ascunde. Veti invita despre diferite varietiti de struguri,
despre diferite metode de fabricare si despre toate regiunile produci-
toare principale. Acest lucru ar trebui si v lumineze si si vd inarmeze
cu informatiile pro si contra necesare despre un vin si, ca urmare, s vi
incurajeze si va depdsiti limitele cu privire la vin si si cumpérati bauturi
din ce in ce mai interesante si provocatoare.

Daci, de exemplu, stiti cd vd place aroma de Sancerre (vin alb
obtinut din struguri Sauvignon Blanc, din Loara, Franta), diversifica-
rea preferintelor dumneavoastrd in materie de vin si depisirea orizontu-
rilor limitate in privinta gustului ar putea semina cu o cilitorie in jurul
lumii in timp ce vi aflati, tot timpul, in plasa sigurantei unui stil familiar.
O aromi sau o regiune duce spre alta si, daci ceva vi se pune in drum (de
exemplu, nu vi place un vin sau nu sunteti pregitit pentru el), ocoliti-l si
mergeti mai departe.

De la Sancerre la Menetou Salon (un sat vecin care produce vinuri in
stil similar din aceiasi struguri).

De la Menetou Salon la vinurile albe seci Graves din Bordeaux (stiluri
similare, amandoud produc o buni versiune la un pret sub zece lire; ambele
folosesc struguri Sauvignon, insi azi se adaugi si Semillon in amestec).

De la vinurile albe Graves la Margaret River Semillon/Sauvignon
Blanc (exact acelasi stil de vin, diferenta constituind-o aroma, care diferd
putin datoritd climatului diferit din Australia de Vest).

De la Margaret River Semillon/Sauvignon Blanc la Adelaide Hills

Sauvignon Blanc (ambele regiuni au acelasi climat ricoros australian si
dau vinuri albe cu gust aseminitor, seci, de o calitate uluitoare).
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De la Adelaide Hills Sauvignon Blanc la Marlborough Sauvignon
Blanc (din zona clasici a Australiei pand in Noua Zeelandi — indiscuta-
bil cea mai importanti regiune din afara Europei in ceea ce priveste acesti
struguri).

De la Marlborough Sauvignon Blanc la Sauvignon Blanc din Africa

de Sud (cu aciditate ceva mai aspri si arome de plante).

De la Sauvignon Blanc din Africa de Sud la Sauvignon Blanc din
Casablanca (cind vremurile sunt grele si vreti s economisiti bani farad
a vi cobori standardele — stil similar din Chile, dar la jumitate de pret).

De la Sauvignon Blanc din Casablanca la Fumé Blanc din Napa
Valley (daci ati castigat la loterie si aveti poftd de un vin cu aromi simi-
lard, dar cu mai multi energie si profunzime, indreptati-vi spre California).

De la Fumé Blanc din Napa Valley la Pouilly-Fumé (poate suna ase-
minitor, dar din punct de vedere al stilului este usor diferit; produs din
aceiasi struguri, dar in Loara).

De la Pouilly-Fumé la Sancerre (o sirituri de cealalti parte a raului,
si ne intoarcem de unde am plecat!).

Uraaa — am stribitut lumea in siguranta unei arome care ne place si
a unui stil care ni se potriveste, dar pe parcursul drumului am degustat
cateva vinuri remarcabile. Nu mi indoiesc de faptul ci ati putea si beti
Sauvignon Blanc toati ziua, timp de o luni, si niciodati si nu simtiti aceeasi
aroma. Dupd cum ati vizut, o simpld smecherie in ceea ce priveste ,egali-
zatorii grafici (mai tineti minte vechile amplificatoare stereo?) — un salt
intre regiuni, tiri si clime — si fructul creste, sau nota de verdeatd scade,
si asa mai departe. Si toate acestea Inainte ca dumneavoastri si fi schim-
bat strugurii! Atunci de ce sd nu faceti doar atit? Folosind acelasi punct de
plecare, Sauvignon Blanc, iatd un traseu al vinului care vd poartd in jurul
lumii diferitilor struguri. Dar nu intrati in panici! Toate au aceeasi ,formi“
in ceea ce priveste gustul si aroma.

14



De la Sauvignon Blanc la un foarte sec Riesling austriac sau Clare/
Eden Valley (ambele australiene); australianul Verdelho; tinerescul
Semillon din Hunter Valley (tot australian); asprul Chenin Blanc din Loara
sau Africa de Sud; Pinot Blanc din Alsacia; Torrontés din Argentina;
Aligoté din Burgundia; Albarifio din Galicia; englezescul Bacchus;
Muscadet din Loara; Pinot Grigio, Trebbiano, Verdicchio, Garganega,
Greco si Dumnezeu mai stie cite alte varietiti italienesti care isi fac treaba
(nu vi fie teami, toate sunt in carte!).

In privinta dietei vinului, de astd data haideti si nu batem lumea cu un
singur strugure sau variante din acelasi stil, ci sd transmitem fiecare gust
pe misurd ce experimentim fiecare tip de vin, de la cel spumos la cel for-
tificat, fird a neglija nicio tard. Pornind de la inceput cu un stil foarte fai-
mos — Champagne —, aceasta este un adevirat tur de fortd.

De la spumosul ce gadili cerul gurii si atatd setea cu interes, ne indrep-
tim spre Chablis. Folosind unul dintre strugurii din regiunea Champagne —
Chardonnay —, alegem acum un vin alb aperitiv, usor si sec.

Din nou, acelasi strugure, dar cdpatind ceva mai multa structuri
pentru aperitive, mergem spre sud tocmai in Burgundia si destupim un
superb Meursault.

Celilalt super-faimos strugure al Burgundiei este Pinot Noir. Haide si
luim acest nou strugure si si ne indreptim spre Loara, unde este plantat
in cantititi mici, si s destupdm un rosé dumnezeiesc in Sancerre. Destul
de usor ca sa meargd cu multe aperitive sau cu feluri principale pe bazi de
peste, acesta isi face treaba bine.

Dar avem nevoie de un vin rosu proaspit, suculent, pentru felul nostru
principal... Unde altundeva si gisesti ceva mai bun deciat Chinon? Putin
mai departe, in josul Loarei, intdlnim un Cabernet Franc ,crocant®, pur-
puriu deschis.

Acum, dupi ce-am gustat din Cabernet Franc, dorim un vin rosu cu
impact si greutate mai mari, asa cd haideti sd tragem aer adinc in piept, sd
mai slibim un pic bdierile pungii si sd schimbam iarisi regiunea pentru un
pahar de Bordeaux rosu (ficut dintr-o combinatie de Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc si Merlot).

Acum si coborim putin pe scara pretului si si gdsim un alt vin rosu
pentru a incheia felul principal — un Merlot suculent din Languedoc.
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Sosesc branzeturile, astfel cd avem nevoie de vinuri rosii mai putin
rafinate — Provence, din vecinitate, umple acest gol cu stil. De aseme-
nea, vom avea nevoie si de un vin alb aromat, dar nu prea dulce, pentru
cateva dintre felurile de branza albastrd — incercati altd regiune viticold
frantuzeasci, total subestimati, si orientati-vi spre un Vendange Tardive
Riesling sau Muscat din Alsacia.

Soiul Muscat pune in valoare dulciurile; aruncati o privire in sudul
Rhone-ului, la Muscat de Beaumes-de Venise. Daci bugetul nu vi per-
mite, atunci gisiti ieftinul Muscat de Rivesaltes din Roussillon. In timp
ce vi aflati acolo, luati un Maury sau un Banyuls (vin rosu de porto putin
cunoscut), pentru a bea cand vi serviti cafeaua si bomboanele de ciocolati.

Un banchet demn de Henric al VIII-lea!

Asta este ceea ce inteleg eu prin dietd variatd si echilibratd a vinului.
Variati strugurii, regiunea si stilul — depinde de dispozitia si de curajul
vostru. Dacd vreti sd v simtiti in sigurantd, rimaneti, un timp, la o regi-
une, la o varietate sau la un producitor si scotociti prin preajmi experimen-
tind in zona de sigurantd. Cand v-ati hotarat si treceti la o noud varietate
de struguri sau sd gisiti mai multe regiuni care vi se potrivesc, ori pro-
ducitori pe gustul vostru, atunci dati-i bitaie! (Serile de vineri sunt cele
mai bune, in mod sigur, pentru o astfel de escapadi!) Nu existd reguli, voi
sunteti seful — asta este una dintre cele mai mari atractii cdnd este vorba
de hobby-ul pentru vin. De asemenea, acest lucru este ceea ce diferentiazi
vinul de aproape orice altd biauturi.

De ce ati face acest lucru? Raspunsul este acela ci lumea vinului se
miscd cu pasi ametitori. Gusturile se schimba si zilnic apar vinuri tot mai
incitante. Este important si vi aflati in pas cu aceastd miscare. Daci sunteti
genul de persoani care citeste zilnic ziare pentru a fila curent cu ceea ce se
intdmpld, care simte nevoia de a descirca de pe Internet ultimele noutiti
muzicale sau si vadi cele mai noi filme, atunci aceastd dorintd de a fila zi
ar trebui sd se manifeste si in ceea ce priveste vinul. Asa cum vi gribiti si
cumpirati cele mai proaspete alimente, ingredientele sezoniere, la fel tre-
buie s procedati si cu vinul. In fiecare siptimani, vinuri noi sunt incircate
pe vase si inscrise pe listele comerciantilor. Este responsabilitatea voas-
trd s le comunicati detaliile pe care le detineti, pentru ca ei si vi tini la
curent cu noutitile. Primesc, in fiecare siptimani, o multime de scrisori
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de la oameni care se plang cd au ,pierdut trenul® in legdturd cu vinurile
despre care am scris in rubrica mea siptimanald. Cel mai des, acest lucru
s-a IntAmplat din cauza faptului ci au asteptat citeva siptimani inainte de
a se duce in magazine. Dupi cum spune proverbul, ,daci dormi, pierzi®.
Fiecare vin este, prin definitie, o ,editie” limitata. In reguld, pentru unele
se gisesc sute de mii de ldzi disponibile, dar unele sunt produse numai in
citeva sute de sticle! Asigurati-vd cd sunteti printre primii la coadi. Veti
descoperi noi arome si proprietiti si, in mod constant, veti cere gustului
vostru sd experimenteze lucruri pe care nu le-a mai experimentat inainte.
Aliturati-vd mie si celor care gindesc ca mine si lisati-vi in voia unei diete
cu vinuri palpitantd pentru papilele gustative. Nu veti regreta acest lucru.

ZAMBITI — LA URMA URMEI, ESTE VIN

Cel mai important lucru pe care trebuie si il tineti minte in timp ce
cititi aceastd carte este ci vinul inseamni distractie! Mi incearcd o mare
plicere scriind aceste pagini si sper sd vd amuzati si voi citindu-le. De
aproape douizeci de ani, in ceea ce sper ci va fi o meserie de o viatd, iubesc
aceastd industrie si sunt incintat si lucrez cu o asemenea bauturd magici,

dtdtoare de fericire. Cat de multi sunt atit de norocosi si cilitoreasci
prin lume, deschizind superbe sticle cu vin si intilnind acei alchimisti
inspirati care sunt cei mai mari producitori de vin din lume? In mod evi-
dent doar 10% este plicere (zborul, mancatul in restaurante spilcuite si
gustatul unor sticle sublime), restul de 90% reprezentind timpul petre-
cut in fata computerului si a tastelor, dar nu as schimba acest lucru pen-
tru nimic in lume. Sper si priviti si voi acest subiect cu aceeasi fervoare cu
care eu imi fac meseria.

GUSTUL — IL AVETI?

In final, inainte de a patrunde in inima cirtii, este important s subli-
niez cd, atunci cind este vorba despre gust, voi veti avea intotdeauna drep-
tate. Dacd nu vi place un vin, nu il mai cumpirati, sau cel putin asteptati
pand cand papilele gustative vor decide ci este timpul sd incercati altceva.
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Nu lidsati pe nimeni si vi intimideze, ficindu-vi si credeti cd nu aveti
gusturi si cd ei decid parametrii in care vid incadrati. Nu vi poate spune
nimeni ce anume ar trebui si vi placid, ci doar de ce vi place, si de ce are
acel gust. Ascultati ceea ce vd spune vilul palatin, ignorati snobii si beti!



CarrToruL 1

Varietiti de struguri

Soiurile de struguri sunt temelia cunoasterii vinului. Daci intelegeti
conceptul de soiuri de struguri, vd veti afla pe calea cea buni in dezlega-
rea misterelor ce se ascund in gustul vinului. Fiecare are o caracteristici
distinctd si o serie de arome si gusturi. Unele sunt mai memorabile si cu
un impact mai mare asupra sistemului olfactiv decit altele. Unele lucreazi
mai bine cind sunt combinate — efortul echipei. Altele preferi si fie lisate
in pace — singuraticii. Daci un vin este preparat dintr-un singur soi de
struguri, este numit ,monovarietal sau numai ,varietal. Daci este ficut
din mai mult de un soi de struguri, atunci este numit ,amestec. Ideea
ce std la baza amestecului este de a crea un vin care este mai bun decit
suma pdrtilor. Amestecul tinde si aibd numeroase arome, toate concu-
rand la nivelul cavitatii bucale in acelasi timp. Daci invitati sd cunoasteti
caracteristicile gustului particular al fiecirui soi de struguri, cu ajutorul
acestui capitol veti sparge codul. Combinati aceste informatii cu o oare-
care cunoastere a climei si cu practicile generale de preparare a vinului
si ,v-ati scos®.

Inainte si incepem, este important si vd explic cite ceva despre voca-
bular. Cand vorbim despre struguri, termenul de ,varietate® (soi) inseamna
,»tip“. Daci as scrie despre mere, atunci varietitile/soiurile ar include Cox,
Golden Delicios, Russet sau Bramley. Pe parcursul citorva pagini, din cele
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ce urmeazd, este prezentat un adevirat registru de nume ce trebuie invitate.
In mod cert, unele dintre acestea vi sunt cunoscute. Poate ci, pani acum,
nu v-ati dat seama ci aceste nume, de fapt, se referd mai degrabi la strugu-
rii din care se produce un vin decit la stilul vinului fabricat. Chardonnay,
de exemplu, este un tip de strugure, nu un stil de vin, fapt pentru care nu
toate vinurile Chardonnay au aceeasi aromd. Ganditi-vi la diferenta din-
tre doui sticle de vin, ambele ficute din struguri Chardonnay, dar una este
din Franta si cealaltd din Australia. In mod sigur vor avea anumite simili-
tudini; la urma urmei, ambele sunt din aceeasi varietate de plantd. Totusi,
deoarece au fost crescute si transformate in vin, la mii de mile depirtare,
de citre oameni diferiti, in clime diferite, folosind stiluri diferite, nu vor
avea acelasi gust.

Existd peste 5 000 de varietiti de struguri in lume. Si nu deznidijduiti,
cici majoritatea vinurilor disponibile pe rafturile magazinelor si super-
marketurilor folosesc numai o fractiune — cele mai bune si mai gustoase,
desigur. Urmitoarea listd contine doud sectiuni cu struguri rosii si alte
doui cu albi. Primele sectiuni, impreund, reprezintd un Top 20 personal
al varietitilor de struguri. Acestia sunt cei mai comuni struguri disponi-
bili, iar cativa dintre ei sunt cunoscuti ca ,varietiti nobile®. Tot in aceasti
categorie am trecut cdtiva struguri mai putin cunoscuti, considerand ci
prezintd un interes particular si meritd si fie mentionati.

Sectiunile urmitoare cuprind varietitile mai putin cunoscute, eclectice,
si este putin probabil si intdlniti acesti struguri in fiecare zi. (Alte cateva
varietiti care nu sunt puse in evidenti aici vor fi mentionate in capitolele
urmitoare si vor fi insotite de o scurtd explicatie prezentati in context.)

VARIETATILE ROSIT IMPORTANTE

Cabernet Sauvignon

Caracteristicile strugurelui, pe langi aroma de coaciz negru (cuvan-
tul frantuzesc foarte folosit este cassis), cuprind o texturd si o aromi de
cutie de trabucuri sau de lemn de cedru, uneori chiar de ciocolati nea-
gra. Un Cabernet din Lumea Nouid poate fi recunoscut, deseori, dupi
mirosul de mentd. Posibil cel mai cunoscut strugure rosu din lume,
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Cabernet Sauvignon are tot dreptul si fie mandru de sine. Este presedintele
metaforic la cirma Corporatiei Multinationale a Vinului si constituie par-
tea principald a unuia dintre cele mai celebrate stiluri de vin din lume —
vinurilor Bordeaux rosii. Capacitatea sa de a contribui la intensitatea aromei
si de a concentra potentialul de invechire al unui vin inseamni, si in pre-
zent, cd rimdne un favorit pentru plantare in mii de podgorii din intreaga
lume. Cabernet Sauvignon-ul se comporti cel mai bine in amestecuri.
In Bordeaux-ul rosu este insotit de alte doui sau trei varietiti de stru-
guri, pentru a se obtine un vin echilibrat. Deoarece acest stil are un isto-
ric demonstrat de realiziri de exceptie, producitorii de vinuri din intreaga
lume folosesc aceastd reteti si, astfel, un vin care foloseste o combinatie de
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc si Merlot este cunoscut ca ,ames-
tec Bordeaux®. Cab Sauv reactioneazi foarte bine la perioada petrecuti
in butoaie din stejar si, de aceea, este deseori insotit de 0 aromi de lemn.

Bobul de strugure are o pielitd groasd, iar pielita contine culoare si ele-
mente taninice. Vinurile pentru care se foloseste Cabernet Sauvignon sunt
intens colorate si contin acid tanic (tanin) cind sunt tinere. Acidul tanic
este un gen de ancori de salvare pentru o varietate de struguri — in gene-
ral, cu cit contine mai mult acid tanic, cu atit mai lungi va fi viata vinu-
lui. De aceea, Cabernet Sauvignon di longevitate unui amestec.

Existd numeroase vinuri faimoase preparate, predominant, din acest
strugure si pe a ciror etichetd nu scrie ,,Cabernet Sauvignon®. Toate vinurile
Bordeaux din categoria ,Malul Stang®, inclusiv Chateau Latour, Chateau
Montrose, Chateau Lafite-Rotschild, Chateau Haut-Brion, Chateau
Palmer, Chateau Léoville-Barton, Chateau Ducru-Beaucaillou, Chiteau
Cos d’Estournel si multe, multe altele, contin o proportie insemnatd din
aceastd varietate in amestec. In California, Cabernet Sauvignon este forta
motrice a societitii inteligente a vinului. Acest strugure eroic este rispunzi-
tor de Opus One ficut de Robert Mondavi, Podgoria Chabot a lui Beringer,
Joseph Phelps Insignia, Harlan Estate, Ridge Monte Bello, Stag’s Leap
Cask 23, Shafer Hillside Select, Dominus si alte nenumirate vinuri inspai-
mantitor de scumpe.

In alte parti, vinurile scumpe ,Super-Tuscans®, Sassicaia, Ornellaia si
Solaia au incilcat vechile legi italiene prin plantarea de varietiti neindi-
gene si au vinuri din Cabernet Sauvignon care iti iau mintile. Preturile au
urcat pani la cer si clasificarea vinurilor s-a dus spre podea, pani la cel mai
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de jos Vino da Tavola (vin de masd)! Acest lucru aratd cat de geloase sunt
autorititile locale acolo unde bravii producitori de vinuri italieni au plan-
tat faimosii struguri pentru a-i testa si au castigat. In prezent, Cab Sauv
se intalneste in intreaga Italie.

Australia produce citeva dintre cele mai uimitoare Cabernet-uri ce pot
fi gasite in lume. Margaret River in vestul Australiei, Coonawarra, Clare
Valley, McLaren Vale si Barossa Valley — toate in sudul Australiei. Aceastd
parte a lumii a dat nastere si unuia dintre cele mai subestimate ameste-
curi din zilele moderne — este vorba despre Cabernet/Shiraz (sau Shiraz/
Cabernet). Combinatia dintre eleganta Cabernet-ului si aroma insolenti
a Shiraz-ului este captivanti. Acesta este unul dintre amestecurile mele
favorite si incd nu sunt destule crame concentrate asupra cuplului extra-
ordinar de bun.

Noua Zeelandi a stribitut un drum lung cu Cabernet-ul in ultimul
deceniu. Hawke’s Bay, in North Island, este principala regiune ce se spe-
cializeazd in aceastd varietate, iar rezultatele se aratd a fi impresionante.
De cativa ani, Chile si Argentina se ocupd de producerea minunatului
Cabernet ieftin, dar acum incep si urce pe scarid si sd ne arate cd pot riva-
liza cu alte tiri din Lumea Noud, cu acest strugure impozant. De aseme-
nea, Africa de Sud vine puternic din urmai. Totusi, simt ci Shiraz (Syrah)
va deveni in cele din urmi punctul lor forte.

Spania produce de mult timp citeva vinuri Cabernet fine — Torres’ Mas
La Plana fiind favoritul meu — si nu poti s dai gres cind aceastd varietate
se coace sub soarele Spaniei. De asemenea, multe tiri mici sunt interesate
de Cab Sauv. De fapt, majoritatea acestor vinuri mentioneazi pe etichetd
varietatea de struguri, asa cd nu trebuie sd ghiciti despre ce anume este vorba.

In intreaga lume, Cabernet Sauvignon are o strinsi legituri cu cerul
gurii bdutorilor de vin si ocupd un spatiu preponderent in pivnitele a
numerosi iubitori de vin. Daci trebuie s definiti aroma acestui strugure,
ganditi-vi la termenul ,aristocratic®.

Merlot

Aromele de prune, prijiturd cu fructe, mure si bombonele aromate
constituie caracteristica ce dezviluie imediat Merlot-ul, care este mult
mai suplu, fin si catifelat decit multe dintre vinurile din aceeasi categorie.
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Are deseori un iz de stejar, o texturd si o catifelare bogatd asupra ceru-
lui gurii si, precum fratele mai mare Cab Sauv, poate fi usor mentolat.
Aceasti varietate de struguri este avionul secundar din formatia de zbor
a Cabernet Sauvignon-ului. Daci la Cabernet vorbim de vocea ratiunii,
Merlot-ul este putin nibddiios si deseori usor de condus. Rareori este
spectaculos de unul singur, cici are nevoie de ghidare si ajutor din partea
unei maini puternice. Este strugurele ,artistic, potrivit pentru un desig-
ner, care infrumuseteazd numeroase amestecuri, dar nu poate rezista sin-
gur decit dacd habitatul este exact cel potrivit cerintelor sale individuale.
Deoarece este un stil de strugure rosu mai aromat, in general are nevoie
de structura Cabernet Sauvignon pentru sustinerea cadrului sdu aromat.

Merlot este in elementul siu pe ,malul drept al Bordeaux-ului. Aici
este deseori strugurele predominant in amestec, sustinut cu pricepere de
Cabernet Franc si Cabernet Sauvignon. Lumea Noui, indeosebi California,
se face vinovati de a fi dezechilibrat Merlot-ul in trecut.

Extrem de scumpi, productia redusi de vinuri pe bazi de Merlot a fost
doar o modi. Din fericire, aceasti modi s-a domolit oarecum. Australia
si Noua Zeelandi planteazd Merlot si produc citeva varietiti de struguri
Bordeaux cu un gust desidvarsit, sub indrumarea unor vizionari ca Jim
Irvine in Eden Valley, insd plantatiile enorme din Chile sunt cele care
furnizeaza lumii cele mai mari cantititi de Merlot pentru consumul zil-
nic. Chile si Argentina sunt si ele in fruntea unei orientidri usor suspecte,
urménd dupi explozia de vinuri Merlot din California, pe la mijlocul ani-
lor ‘80 — cu Merlot-ul culturistului. Acest stil de vin rosu iritant ia varieta-
tea energicd Merlot si o transformi intr-un vin artificial, cu tanin falsificat
si cu aromi excentricd de stejar. Merlotul este considerat, in mod ideal,
un vin de greutate medie, cu echilibru si armonie. Uriste si fie ,umflat®
si plustruit®.

Daci vi plac aromele aproape dulci si suculente ale vinurilor Merlot,
fiti atent la reversul medaliei — vinurile subtiri, apoase, necoapte, ficute
pentru a fi biute nematurate, care se afli la limita inferioard a gamei de
preturi si provenind din Italia, Europa de Est si sudul Frantei.

Vinuri renumite ficute din acest strugure includ mai ales Bordeaux din
Pomerol si Saint Emilion — ca de pildd Chateau Pétrus, Chateau Trotanoy,
Chiteau Le Pin si Chateau Angélus —, de asemenea, un vin de Toscana de
mare succes, scump, numit Masseto si cateva Merlot-uri californiene ca
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Shater, Newton si Duckhorn. Inci o dati, numeroase vinuri dau importantd
faptului de a scrie Merlot pe eticheti, ca fiind varietatea dominanti. Meritd
si mentionez faptul ci multe Cabernet Sauvignon-uri din Lumea Noui
contin o cantitate ascunsi de Merlot, indulcind Cabernet-ul prin atenua-
rea efectului acidului tanic.

Cabernet Franc

Izul de iarba proaspat cosita, de frunze si violete acoperd, in mare
parte, aromele de mure. De asemenea, Cabernet Franc are o bund acidi-
tate. Are, in acelasi timp, miros de verde si rosu, dar si numai de rosu! Este
al treilea dintre cei mai importanti ,Cei trei muschetari® de Bordeaux si
ultimul element in producerea vinului rosu de Bordeaux. Acest strugure
imprumuti vinurilor o anume calitate aromatici. Separat de cateva exceptii
notabile ca Chateau Cheval Blanc in Saint-Emilion, unde constituie doui
treimi dintr-un amestec in care Merlot-ul completeazi intregul, acesta
joacid, in general, un rol de sustinere. Elementul tanic al Cabernet-ului
Franc este mai putin evident decit cel al Cabernet-ului Sauvignon. Atata
timp cit face parte din formidabilul triumvirat, Cab Franc sti foarte con-
fortabil in Loara. Ca o comparatie, Bordeaux e principalul loc de munci iar,
la sfarsit de siptimani, dispare in Loara pentru a se relaxa cu prietenii. In
Loara, Cabernet Franc produce valoroasele, puternicele vinuri rosii aromate
de Bourgueil, Saint Nicolas de Bourgueil, Chinon si Saumur-Champigny.
Siin alte parti producitorii de vinuri au inteles faptul ci Bordeaux si Loara
merg bine impreund, astfel cd s-au asigurat ca, atunci cind este creat un
Cabernet Sauvignon, o cantitate micd de Cabernet Franc si intre in ames-
tec. Unele intreprinderi de vinificatie din California au plantat Cabernet
Francla scari largi, copiind patentul Cheval Blanc, cu rezultate uimitoare.
In Australia, Cabernet Franc este un adevirat favorit, deoarece di o alti
dimensiune Cab-Sauv-ului lor dominant. Noua Zeelandi agreeazi si ea
Cabernet Franc, deoarece se coace mai usor decat Cabernet Sauvignon si
preferd climatul usor mai ricoros.

Tubesc puritatea acestei varietiti. Isi pastreazi calititile in Loara, unde
vinurile sunt sutd la sutd Cabernet Franc, si de aceea favorizez acest stru-
gure mai mult decat Merlot-ul in importanta mondiala.
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Pinot Noir

Fragi, coacize, prune rosii, violete si grajduri (da, cai) iti furnici
nasul cind gusti dintr-un Pinot, cu o aromi de cirese negre in cerul gurii.
Vibrante si suculente in tinerete, pe misurd ce aceste vinuri se inve-
chesc, pot rispandi o usoard aromi de ograda si, pe misuri ce culoarea
pileste de la rosu inchis la rosu cdrimiziu palid, mirosul se poate trans-
forma aducind a piele si zmeuri. Cel mai ispititor strugure rosu din lume
(dupi pirerea mea) este, de asemenea, de nenumdrate ori, si cel mai dez-
amdgitor cand ajunge pe maiinile cui nu trebuie. Pinot Noir e cunoscut
ca ,amanta capricioasi® dintre strugurii rosii din lume. Este numit ast-
fel deoarece se coace cu mare greutate si i-a infuriat pe producitorii de
vin care s-au indrigostit lulea de sarmul siu. Ciminul spiritual al Pinot
Noir-ului este Franta. S-ar putea si fiti surprinsi afland ci este una din-
tre cele trei varietiti principale care fac Champagne. Oricum, este cel mai
bine cunoscut ca producind marile vinuri rosii de Burgundia. Nume ca
Gevrey-Chambertin, Chambolle-Musigny, Nuits-Saint-Georges,
Richebourg, Volnay si multe altele sunt vinuri ce isi datoreazi faima Pinot
Noir-ului. Burgundia este tinutul in care eleganta celesti si puterea evi-
dentd a acestui minunat strugure sunt captate in totalitate. Imprevizibila
in mod diabolic si in egald misurd dezamigitoare sau nu, aceasti varietate
de strugure are nevoie de admiratie pentru a intelege de ce i se acordd o
atat de mare atentie. Cind este in formi, Pinot Noir face vinuri remar-
cabile, cu o rezistentd eroici si o complexitate niucitoare, cind nu este
in formd, are gust de fruct necopt.

Alte regiuni franceze care planteazd Pinot Noir cu oarecare succes
sunt Valea Loarei (Sancerre rosu si rosé), unii producitori curajosi din
sudul Frantei si, intr-o misurd mai micd, Alsacia. Producitorul si recolta
sunt cei doi factori cruciali in cele doud regiuni nordice, asa cum un bun
sezon de crestere si 0 mini priceputd sunt esentiale pentru ca Pinot Noir
sd 1Isi facd treaba.

In alte pirti, cea mai mare parte din vinurile ce folosesc aceastd varietate
inseldtoare vor avea scris Pinot Noir pe etichetd. Regiunile Martinborough,
Central Otago si Marlborough din Noua Zeelandi sunt exemple foarte
bune in acest sens, in timp ce partile mai ricoroase din Australia, precum
Tasmania si peninsula Mornington, Geelong si Yarra Valley in Victoria,
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fac, intr-adevir, vinuri foarte bune. Chile, Africa de Sud si chiar Italia fac
cateva Pinot bune, dar alegeti cu atentie.

In America de Nord, Pinot Noir este noul Merlot. Zonele mai rico-
roase din California si Oregon sunt ciminul capriciosului Pinot, care a fost
ajutat de un mic grup de producitori de vin indrigostiti nebuneste de el.
Calera, Au Bon Climat, Etude si Kistler produc vinuri Pinot Noir divine,
dar se pare ci, deocamdati, numai superbogatii de pe Coasta de Vest sunt
cei care isi permit sd consume din putina cantitate distribuita.

Syrah/Shiraz

Piper macinat, fum de trabuc si boabe de cafea, sunt elementele aro-
matice care, in totalitatea lor, iti lasd apoi in cerul gurii un gust de mure si
coacdz negru. Syrah e mai degrabi stingaci si nu deosebit de incantitor,
trebuie educat si incurajat si se schimbe din vinul rosu greoi, dizgratios,

intr-un vin elegant, de rasd. Pentru a experimenta complet puritatea
sa si aromele de mure si piper, este important si vd indreptati spre var-
tul scirii Syrah. Partea de nord a Viii Rhéne-ului, in Franta, e adevira-
tul sdu cimin, desi este adus din inima Australiei, la fel precum generosul
sdu strugure, unde e cunoscut cu numele de Shiraz.

In Franta, nicio lista de vinuri dintr-un restaurant nu este completi
daci nu mentioneazd Cote-Rotie sau Hermitage, ale ciror vinuri sunt pre-
parate din aceastd varietate picantd si compacti. Cel mai faimos producitor
de Cote-Rotie este Marcel Guigal. Singurele sale vinuri de podgorie, La
Mouline, La Landonne si La Turque, au crescut faima acestui strugure la
niveluri inimaginabile. Cu aceastd proprietate, partea de nord a Rhone-ului
are un nou rost in viati, iar Syrah, asa cum si trebuie si fie, se afli in cen-
trul atentiei. De asemenea, Syrah este si unul dintre constituenti in ames-
tecul vinurilor din sudul Rhéne-ului, ca de pilddi Chateauneuf-du-Pape.
Languedoc si Roussillon folosesc si ele aceastd varietate find cu rezultate
bune si, in prezent, rivalizeazi oarecum cu mult mai serioasele vinuri de
Rhoéne.

In Australia, Shiraz este o institutie. Parteneriatul siu, neverosimil
si bine-venit, cu Cabernet Sauvignon (in Franta, asta ar fi echivalat cu
combinatia profani dintre Bordeaux si Rhone) functioneazi extrem de
bine. Cel mai scump Syrah non-francez din lume vine tot din Australia,
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Penfold’s Grange. Nu este nicio surprizi faptul ci varietatea de struguri din
care se produce ,,Panta coapti“ (Cote-Rotie) se bucuri de clima fierbinte.
Barbarossa Valley din sudul Australiei este aproape sinonimi cu marele,
negrul ca cerneala, Shiraz. McLaren Vale, Clare Valley si numeroase alte
zone de pe lingi acestea produc, de asemenea, un Shiraz ametitor, de clasi
mondiald, iar dacd nu ati incercat niciodati vreunul dintre aceste trei vinuri
de top, atunci legati-vi bine cici vi vor tiia respiratia.

In afara Frantei si Australiei, Syrah este plantat in majoritatea tirilor pro-
ducitoare de vin si are un succes deosebit in California, Africa de Sud i Chile.
Americanii sunt fascinati de tot ce este Rhone, iar termenul ,Rhone Ranger“ e
folosit pentru a descrie atasamentul unor oameni a ciror dragoste este atat de
puternicd incit planteazi varietiti de Rhone necunoscute in pimantul rezer-
vat pentru Cabernet Sauvignon si Merlot. Africa de Sud este cea din urmi
tard care, cu adevirat, ridicd temperatura cu aceastd varietate. Paarl, Swartland
si Wellington par a fi locuri ideale pentru acest strugure iubitor de soare si,
cu bogate recolte la activ, citeva dintre cramele de frunte demonstreazi ci au
inteles, intr-adevir, complexitatea acestui strugure.

In sfarsit, mergem in Chile. Chilienii par si aibd o fixatie pentru
Cabernet si Merlot de prea mult timp, iar acum isi dau seama ci Syrah este
o varietate de strugure rosu importanti, cu o bazi de clienti loiali si insetati.
Unele dintre vinurile super cuvée care apar arati, intr-adevir, foarte bine.

Grenache/Garnacha

Cu toate caracteristicile de la ciresele de un rosu intunecat pini la
fructele negre, Grenache are, deseori, in aroma sa un element de verdeata,
nu diferit de fumul dulceag de pipa. Este un alt strugure rosu Rhone care
se situeazd in Topul meu 20, cel mai oaches si aspru vir al Syrah-ului. Unde
Syrah adori si plece singur la vinitoare — asasinul —, lui Grenache ii place
sd aibd ceva companie — partida de vinitoare.

Grenache reprezinti cantitatea de bazd a majorititii amestecurilor din
sudul Rhone-ului. Poate lua la bord pani la doisprezece tovarisi intr-un
Chiteauneuf-du-Pape, dar ii place mai ales sd se bizuiascd pe Syrah si
Mourvedre, prietenii sii de nidejde. Din picate, Grenache este o varietate
mult abuzati pe piata angro din sudul Frantei, deoarece se coace la timp si
furnizeazi un ocean de vin ,de casi“ pentru consumul in baruri. Joacd un
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rol similar in Spania, unde este numit Garnacha si e plantat pe suprafete
intinse. Garnacha atinge culmea buchetului in parteneriat cu influentul
Tempranillo (despre care voi vorbi mai tarziu). Aceastd combinatie di cel
mai renumit vin rosu al Spaniei, Rioja. In toate cazurile, Grenache este
o varietate cu miez, asprd, care lasi garda jos, cu adevirat, numai in rosé,
cand, in baza continutului de alcool neobisnuit de inalt, poate fi consi-
derat drept ,iubita gangsterului®. Alt stil de vin bazat pe Grenache care
mai meritd ciutat este reprezentat de vinurile bogate, cu aromi de tort
de Criciun, in stilul vinului de Porto, Banyuls si Maury. Acestea doud
sunt vinuri alcoolizate, aidoma vinului de Porto, dar nu in acelasi grad si
se gasesc in sudul indepirtat al Frantei, in apropiere de Perpignan. Este
posibil ca aceste vinuri si fie unica explicatie a jucitorilor de rugby din
acel colt al Frantei.

Australia a adus Grenache in acelasi timp cu Shiraz si cei doi vechi
camarazi sunt deseori combinati pentru alcituirea unui vin care si imbine
maturizarea Lumii Noi cu loialitatea si statornicia Lumii Vechi. Cumva,
Shiraz primeste toate elogiile, dar Grenache este cel care se ocupi din plin
de munca de teren. Veti vedea GSM, MGS, GMS, dar rareori MSG (din
anumite motive!) pe sticlele de vin australiene, ficAindu-vd cunoscut fap-
tul ¢ cei trei vechi camarazi Grenache, Shiraz si Mourvedre (sau Mataro,
cum il numesc unii) isi dezviluie magia in sticli.

California se amuzi cu Grenache in forma sa roz, aseminitoare vinului
de Porto, neludndu-le prea in serios, insd Grenache, de reguli, joacd rolul
de sustindtor in numeroase amestecuri mature de stiluri de Rhone rosii.
Strugurele Grenache apare si in America de Sud, ajutand alte varietiti prin
sustinerea structurii si prin prezenti, si nu are nicio problemi in a se adapta,
cici nu este strdin de clima fierbinte. Alt loc care foloseste Grenache cu
succes este Sardinia. Aici, deghizarea este cunoscutd drept Cannonau, iar
vinul poate fi gisit in toate pizzeriile.

Gamay

Strugurele are aromid de banana si de guma de mestecat in vari-
antele ieftine, dar de piper si de mure la sticlele scumpe. Fiecare sti-
cld de Beaujolais este ficutd sutd la sutd din Gamay si, datoritd acestui
fapt, ati putea gandi ci Gamay e jokerul din pachetul meu de cirti. Nu
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este insd asa, cici personal, consider cid e o varietate superbd din care se
fac vinurile rosii cele mai subestimate si de cea mai mare valoare din-
tre toate. Inainte de a vi lisa luati de val, precizez, totusi, ci afirmatia
mea nu inseamni ci toate sticlele de Beaujolais sunt neapirat delicioase
(ori cd oferd o valoare deosebitd pentru banii dati pe ele) — departe de
mine aga ceva.

Vinurile Beaujolais fine — si prin asta mi refer la cele de calitate seri-
oasd, imbuteliate pe domeniu —, acoperid o gami gustativi care variazi
de la delicatetea sucului de vard din capsuni, pani la un amestec robust,
hibernal de cirese negre si piper. Cele mai bune se vand la acelasi pret ca
un Bourgogne Rouge de calitate medie, deci au o valoare destul de mare.
Din picate, Beaujolais-ul prost, mai ales cel doldora de chimicale din
supermarketurile frantuzesti, e doar cu ceva mai de soi decat bauturile
roz slab alcoolizate, gata preparate, dititoare de dureri de cap. Inocentul
strugure Gamay s-ar putea sd fie vinovat pentru aceastd diversitate de
fatade, dar nu este vina strugurelui. Lauda sau vina e a producitorilor
de vin care transformd acest strugure in oricare stil li se potriveste lor
mai bine (calitate superioari sau castig rapid). Singurul motiv pentru a
continua si bei Beaujolais bun este faptul ci te face sd zambesti.

Vinurile Beaujolais nu necesitd o reald concentrare, ele nu nece-
sitd ,efort intelectual (le iubesc), cici sunt pline de arome proaspete
de merisor cu aciditate plind de viatd si, practic, fird pic de acid tanic.
Regiunea Beaujolais este inchisi in spatiul dintre Burgundia si nordul
Rhoéne-ului, iar vinurile au un gust pe masurd. Au un caracter suculent,
cu o undéd de condiment aspru. Nu au nevoie si fie tinute mult timp in
pivnitd; de fapt, ele cer si fie baute in secunda in care ajung pe rafturile
magazinelor. La urma urmei, rareori costd mult si completeazd méanca-
rea intr-un mod minunat (vedeti capitolul ,Vinuri si méncaruri®).

Gamay mai este plantat si in zona Touraine din Valea Loarei, unde
dd un vin rosu gata si stingd setea. Acest stil e preferat in braseriile
din Paris si este deseori servit ca echivalentul lor pentru vinul de casi.
Motivul, si sd nu vi certati cu vreun patron de restaurant parizian, este
acela cd sunt foarte putine vinuri din Franta care se pot consuma ime-
diat, oferind o calitate constantid la preturi accesibile. Memorati numele
citorva sate din Beaujolais, iar mai tirziu in carte veti gésiti lista unor
producitori de nidejde. Sincer, imi veti multumi.
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